
ANAG in collaborazione con Harry’s Bar Firenze

presenta

Cena in abbinamento con gli spumanti Ferrari  e  i vini umbri della Tenuta Castelbuono,  per finire con

le grappe della Distilleria  Segnana. Le aziende, i vini e distillati  saranno presentati da

in una conviviale che si concluderà con una degustazione di sigaro e grappa.

Marcello Lunelli

Aperitivo di Benvenuto
Freddi

Mini tartare alla Harry’s – Canapes di Salmone – Praline di caprino alle spezie
Schiaccia Toscana con prosciutto

Caldi
Caldi alla Harry’s – Pizzette – Crocchettine di riso agli aromi – Sfogliatine alle olive

Bastoncini di polenta fritta – Morbidelle alle verdure

Antipasto

Primo

Secondo

Dessert

Il patè di fegatini toscani con confettura all’arancio e la cialda di pane

I taglierini al prosciutto gratinati al parmigiano alla Harry’s

Lo stracotto al sagrantino con patate fondenti

Assiette di fondente al cioccolato e Tarte brisés di stagione
: Solera Selezione e Grappa di Pinot Nero

Spumanti in abbinamento

Vini in abbinamento

: Maximum Brut, Perlè Nero
: Rosso Montefalco Riserva, Sagrantino Montefalco

Distillati in abbinamento

Finale con degustazione di sigaro Amazon Manfredi 171x104 e grappa Cinquanta

Caffetteria e piccola pasticceria

CENA 50€. Per Soci Anag, Fisar, Ais e Le Cigarò 45€. Contributo per Degustazione sigaro 5€

Minimo Partecipanti : 24 persone

Giovedi 6 Marzo 2014  Ore 20.30 presso Harry’s Bar L.no Vespucci, 22/r Firenze

MONTEFALCO  SAGRANTINO

DISTILLATORI DAL 1860

in collaborazione con il Club Le Cigarò

PRENOTAZIONI: Tel. 055 2396700 Harry’s Baranagtoscana@gmail.com,




